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1. Introducéo

A Universidade proporciona ao aluno uma grande oportunidade para que
ele possa por em pratica o conhecimento adquirido ao longo do curso, o
estagio curricular. Assim ampliando a visdo sobre o mercado de trabalho e
suas dificuldades antes de chegar ao mercado de trabalho.

O estagio obrigatério foi realizado na Diretoria de Vigilancia Sanitaria do
Estado de Santa Catarina, localizada em Florian6polis, Santa Catarina, com
duracdo de 3 meses.

A Diretoria de Vigilancia Sanitaria do Estado de Santa Catarina é uma
referéncia com relacdo aos programas realizados e na preocupacdo com a
utilizacdo dos resultados obtidos para melhorar a qualidade higiénico-sanitéria
dos produtos e, conseqiientemente, da seguranca alimentar dos consumidores.

Durante o estagio foi acompanhado:

1. As andlises e estatisticas dos resultados do Programa de Andlise de
Residuos de Agrotdoxicos em Alimentos (PARA), com discussoes e
pesquisas sobre os residuos e a rastreabilidade das horticolas.

2. A Participacdo do curso sobre controle higiénico-sanitario de
moluscos bivalves (histérico, estatisticas, processamento e cultivo,
rastreabilidade, comércio, monitoramento de algas toxigénicas,
acoOes relacionadas a deteccéo).

3. Acompanhamento do caso de intoxicacBes de criancas por nitrito e
nitrato oriundo de residuos de produtos de limpeza da industria
Papenborg Laticinios.

4. Acompanhamento do caso de contaminacdo ambiental pelo
derramamento de 6leo PCB (ASKAREL) na regido de Tapera em

Florianopolis.



2. Apresentacao da Empresa

A atividade da Vigilancia Sanitaria compreende um conjunto de acgfes
capazes de eliminar, diminuir ou prevenir riscos a saude, intervindo nos
problemas decorrentes do meio ambiente, da producao, circulacdo de bens e
da prestacdo de servicos de interesse da saude, € também responséavel por
promover e proteger a saude e prevenir a doenca por meio de estratégias e
acOes de educacéo e fiscalizacao.

Sua missdo é promover e proteger a saude da populacédo por meio de
acOes integradas e articuladas de coordenacdo, normatizacdo, capacitacao,
educacdo, informacado, apoio técnico, fiscalizacdo, supervisdo e avaliacdo na
Vigilancia Sanitaria.

A fiscalizacdo € o poder de policia, exclusivo do estado, executado nas
fiscalizacbes, aplicacdo de intimacdo e infracdo, interdicdo de
estabelecimentos, apreensao de produtos e equipamentos.

O servico de Vigilancia Sanitaria esta ligado ao servigo de saude de um
pais. No caso do Brasil, é 0 SUS — Sistema Unico de Saude. O SUS foi criado
pela lei federal 8.080. No artigo 7 dessa lei estdo descritos 0s principios e as
diretrizes do SUS, que sdo os mesmos que regem o trabalho da Vigilancia
Sanitaria.

Das diversas areas de trabalhos da Diretoria de Vigilancia Sanitaria do
Estado, a mais aprofundada neste trabalho € a Geréncia de Inspecdo de
Produtos e Servi¢os de Saude (GEIPS), na Divisao de Alimentos (DIALI).

A funcdo do DIALI é educar, orientar e fiscalizar locais de producéo,
transporte e comercializacdo de alimentos - bares, restaurantes, mercados,
frutarias, acougues, peixarias, rotulagem de alimentos, transportadoras,
embaladoras, importadoras, exportadoras e armazenadoras e industrias de
alimentos. Vale ressaltar que as industrias que a vigilancia sanitaria fiscaliza
sdo as industrias de alimentos processadoras de produtos de origem vegetal e
mineral, industrias de embalagens para alimentos, industrias de gelados
comestiveis. As industrias de produtos de origem animal sdo fiscalizadas por

orgéos vinculados ao ministério da agricultura.
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3. Atividades Desenvolvidas

3.1. As analises e estatisticas dos resultados do monitoramento de
residuos de agrotéxicos em alimentos

O Estado de Santa Catarina representado pela Diretoria de Vigilancia
Sanitaria (DIVS) participa de programas de monitoramento de agrotoxicos.
Nestes monitoramentos sdo englobados o Programa de Andlise de Residuos
de Agrotéxicos em Alimentos (PARA) e o monitoramento estadual realizado no
Ceasal/SC.

O PARA foi implantado pela ANVISA no ano de 2001 com o principal
objetivo de avaliar os niveis de residuos de agrotéxicos nos alimentos in natura
gue chegam a mesa do consumidor e fortalecer a capacidade do Estado em
atender a seguranca alimentar; evitando assim, possiveis agravos a saude da
populacdo. Possui ainda outros objetivos especificos como:

e Monitorar os niveis de residuos de agrotéxicos nos alimentos,

e Verificar se os residuos de agrotoxicos excedem os Limites
Maximos de Residuos (LMR) estabelecidos pela legislacéo
brasileira;

e Verificar a presenca de residuos de agrotéxicos Nao Autorizados
(NA) pela legislacdo em vigor;

e Melhorar a estimativa de exposicdo através da dieta, como parte
da reavaliacdo dos agrotoxicos ja  registrados; e
consequentemente prevenir 0s possiveis efeitos toxicos destes
agentes na saude dos consumidores.

O PARA é uma acao conjunta dos orgéos de vigilancia sanitaria dos
Estados com a ANVISA, que coordena o programa nacionalmente. O programa
€ organizado com coletas nos supermercados das capitais dos estados. Santa
Catarina participa do programa desde o ano de 2004, sendo que desde entdo
foram evidenciadas as praticas de irregularidades no uso de agrotéxicos e
também foi apontada a problematica da rastreabilidade de frutas, verduras e
legumes; em que raramente pelas notas fiscais obtidas nas coletas nos
supermercados € possivel rastrear a origem da produgéo.

Ja o programa estadual de monitoramento de residuos de agrotoxicos foi

constituido por meio de um TAC (Termo de Ajuste de Conduta) firmado entre
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do Ministério Publico do estado de Santa Catarina e o Ceasa com objetivo
melhorar a rastreabilidade das horticolas. Neste TAC estdo reunidos 6rgaos
fiscalizadores da agricultura, saude, policia ambiental e Ceasa. O principal
objetivo deste programa € realizar 10 analises mensais de alimentos
comercializados no Ceasa e obter uma maior parcela de amostras com
rastreabilidade, visto que por meio deste TAC os produtores que comercializam
no Ceasa devem possuir um rétulo nas caixas indicando dados da origem da
producéao.

O presente estudo tem como objetivo apresentar os resultados dos
programas de monitoramento de residuos de agrotoxicos conduzidos pela
Vigilancia Sanitéria Estadual no estado de Santa Catarina nos anos de 2010,
2011 e parciais de 2012.

3.1.1. Programas de Analise de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos de
2010, 2011 e 2012

As culturas selecionadas para amostragem do PARA foram
selecionadas de acordo com os dados do Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica (IBGE) pela disponibilidade dos alimentos nos supermercados e
pelo consumo na mesa do brasileiro. As coletas foram realizadas seguindo os
dois programas em paralelo, o Programa PARA com coletas semanais
realizadas em supermercados de Florianépolis, SC e o Programa Estadual com
coletas mensais realizadas no Ceasa no municipio de S&do José, SC e
seguindo a mesma selecao de culturas preconizadas pelo PARA. Neste sentido
nos anos de 2010, 2011 e parciais de 2012 foram monitoradas até o momento
489 amostras para pesquisa de agrotéxicos das seguintes culturas: manga,
repolho, maca, batata, cebola, feijao, arroz, alface, abacaxi, tomate, mamao,
laranja, banana, beterraba, couve, uva, cenoura, pepino, morango, pimentao
sendo que no ano de 2012 foram incluidos abobrinha e fuba. A amostragem
seguiu os padrdes preconizados no Codex Alimentarius. No momento da coleta
foi priorizado a rastreabilidade dos produtos, sendo exigida quando existente a
nota fiscal.

Os resultados do ano de 2012 s&o parciais e estdo incluidos os
resultados das seguintes culturas: abacaxi, arroz, cenoura, laranja, maca,

morango, pepino.
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As amostras foram destinadas aos laboratérios governamentais oficiais
para culturas do Programa PARA (Funed/MG, Lacen/PR, Lacen/GO,
Lacen/RS, Instituto Adolfo Lutz) e as amostras coletadas pelo TAC MP/CEASA
para laboratorio privado. Vale ressaltar que o laboratério privado preconizou
adocédo de procedimentos de analise em conformidade com os laboratérios
oficiais.

Para envio ao laboratorio as amostras foram acondicionadas em
embalagens de plasticos secundarias e primarias lacradas e posteriormente
acondicionadas em caixas isotérmicas contendo "papel picado” em seu interior
para reduzir a deterioragao dos alimentos durante o transporte e encaminhadas

junto ao auto de coleta da Vigilancia Sanitaria.

3.1.2. Resultados

Os resultados estdo apresentados no Grafico 1. A presenca de
ingredientes ativos (IAs) nas culturas foi classificada como satisfatoria e
insatisfatoria de acordo com a legislacéo vigente. O numero de principios ativos
pesquisados variou pelas culturas e anos, sendo observando em 2012 um

aumento significativo de 1As pesquisados.

63,9%

37%

46,2% O Satisfatorio

20% 18,8%

B|nsatisfatorio

D) o 2 3 QD
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Fonte: Diretoria de Vigilancia Sanitaria/ GEIPS/Divisdo de Alimentos

Grafico 1. Resultados do Programas de monitoramento de residuos de
agrotoxicos discriminando o percentual de resultados insatisfatorios por

culturas em Santa Catarina nos anos de 2010, 2011 e parciais de 2012.
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O gréfico 2 apresenta o percentual de amostras satisfatérias com e sem
residuo de ingrediente ativo e de amostras insatisfatérias discriminando as
irregularidades por apresentagéo de IA ndo autorizado (NA) ou apresentacao
de limite maximo de residuo (LMR) acima do toleravel ou o somatorio das suas

irregularidades.

2010/2011/2012

B Satisfatorio
O SatisfatoriolA
@ Insatisafatorio

36%

2010/2011/1012

3943%

36% O Satisfatorio IA
B Satisfatorio

O Insatisfatorio NA
O Insatisfatério LMR

H Insatisfatorio LMR + NA

35%

Fonte: Diretoria de Vigilancia Sanitaria/GEIPS/Divisdo de Alimentos

Grafico 02. Percentual de amostras satisfatorias sem ingrediente ativo
de agrotoxicos (IA), de amostras satisfatorias com IA e de amostras
insatisfatorias com residuos nao autorizados (NA), acima do Limite Maximo de

Residuos (LMR) e com as duas situa¢des nos anos de 2010, 2011 e 2012.

Tabela 1. Dez principais ingredientes ativos (IAs) encontrados nas horticolas
nos anos de 2010, 2011 e parciais de 2012.
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Ingredientes Ativos| Total do Total de Total de Total de Total de
com maior ingrediente amostras amostras com | amostras com | amostras com
incidéncia encontrado com Ingredientes Ingredientes ingredientes

nas Ingredientes Ativos ativos ativos

amostras Ativos dentro | insatisfatérios | insatisfatérios | insatisfatorios

dos limites NA LMR
Azoxistrobina 45 41 4 3 1
Carbendazim 139 115 24 20 4
Clorotalonil 42 36 6 6 0
Clorpirifés 43 20 23 22 1
Difenoconazol 66 65 1 1 0
Ditiocarbamatos 82 76 6 0 6
Lambda-cialotrina 37 24 13 10 3
Metamidofés 35 6 29 29 0
Procimidona 76 64 12 11 1
Tebuconazol 43 40 3 2 1

RASTREABILIDADE
B Produtor
45% O Distribuidor

55%

Fonte: Diretoria de Vigilancia Sanitaria/GEIPS/Divisdo de Alimentos

Grafico 3. Situacdo de rastreabilidade das amostras de 2010, 2011 e

parciais 2012.

7

O mercado brasileiro de agrotoxicos € o maior do mundo (Gazeta

mercantil, 2009') e os dados obtidos pelos laudos laboratoriais confirmam a

aplicacdo indevida de uma variedade de ingredientes ativos. Em ordem

decrescente de irregularidades estdo as culturas pimentdo, morango, pepino,

! Brasil supera EUA no uso de agrotéxicos. Jornal gazeta Mercantil, 20/01/2009, p.09.

15




cenoura, uva e couve como representantes das principais horticolas em
desacordo.

Dos resultados encontrados, foi verificado que 29% das amostras
pesquisadas nos 3 anos apresentaram resultados insatisfatorios, sendo que
deste percentual aproximadamente 80% corresponde ao uso de agrotoxicos
nao autorizados (NA) para a cultura em questdo, seja por sua autorizacdo no
Brasil ser diferente da cultura em que foi aplicado, seja pelo uso do agrotéxicos
ser banido no pais. Estes resultados demonstram que produtores rurais néo
tiveram orientacdo agronémica ou compraram agrotoxicos sem 0O receituario
agrondmico ou com a recomendacao inadequada do mesmo.

Principios ativos do grupo dos organofosforados como: metamidofés (27
NA / 33 amostras), acefato (10 NA /22 amostras), clorpirifos (22 NA /42
amostras) foram encontrados em quantidade consideravel de amostras. O
agrotoxico do grupo dos metamidofdés, apesar de estar em processo de
descontinuidade de uso desde 2011 e ter sua proibicdo no pais em julho de
2012 esteve entre os dez principais ingredientes ativos encontrados. Das 20
culturas pesquisadas, com excec¢ao do: abacaxi, banana, cebola, feijao, laranja,
macd, mamao, repolho, uva; o metamidofés foi encontrado em pelo menos
uma das culturas com resultados insatisfatérios.

De acordo com os dados do CIT (Centro de Informacdes Toxicoldgicas
de Santa Catarina) dos anos de 2003 a 2009 no levantamento de 4.213
registros, os subgrupos de agrotoxicos com maior numero de intoxicacdes
agudas correspondem aos inibidores de colinesterase pertencentes aos grupos
dos organofosforados e carbamatos, seguidos pelos compostos de glifosato e
piretréides, respectivamente (Lufchitz et al., 2012).

Outros 1As estdo em fase de descontinuidade de uso até o
cancelamento de sua monografia, tais como a ciexatina (em 30 de abril de
2012, de acordo com a RDC n° 34, de 10 de junho de 2009) ndo detectada e o
endossulfam (em 31 de julho de 2013, de acordo Resolugédo RDC n° 28, de 9
de agosto de 2010) encontrado em 08 amostras NA. Dos IAs que sofreram
restricbes de uso e/ou estdo em fase de estudo o metaldeido e o aldicarbe ndo
foram encontrados, no entanto, alguns continuam amplamente sendo utilizados

como: captana (08 amostras NA), folpete (01 amostra NA), carbendazim (23
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NA/133 amostras), clorpirifos (22 NA / 42 amostras), fosmete (06 NA / 09
amostras).

O ingrediente ativo carbendazim foi o principio ativo mais prevalente
somando-se amostras satisfatorias e insatisfatorias. Carbendazim constitui o
ingrediente ativo mais utilizado do grupo dos fungicidas benzimidazois
(BOUDINA et al.,, 2003) contra grande variedade de doengas, como as
causadas pelos fungos Ascomicetos spp., Basidiomicetos e Deuteromicetos
spp. em culturas de frutas e vegetais (HUTSON e JEWESS, 1999).

Estudos demonstram a contaminacdo ambiental pela persisténcia dos
fungicidas benzimidazéis no meio ambiente e revelam que residuos de
carbendazim e de seus metabdlitos sdo fortemente ligados ou incorporados a
matéria organica do solo pelo anel imidazol da molécula do fungicida, tornando-
0s persistentes por mais de 3 anos (FERNANDEZ et al., 2001; IPCS, 2006).
Estes agrotéxicos sao altamente toxicos para a comunidade aquatica: anfibios
(efeitos genéticos e mortalidade), plantas aquéticas (reproducéo), crustaceos
(mortalidade), peixes (bioacumulacao e mortalidade), fungos, (desenvolvimento
e reproducao), moluscos (intoxicacdo e mortalidade) e plancton (intoxicacao,
crescimento, reproducao e mortalidade) (PAN, 2006).

A toxicidade do carbendazim para humanos é descrita em baixa
toxicidade aguda para mamiferos e baixa taxa de absorcdo dérmica,
entretanto, a exposi¢ao crénica do carbendazim esta relacionada a disfun¢cfes
do sistema nervoso central, dano ocular e dermatite, disfuncdes hepaticas,
renais, estomacais, anemia e outras disfuncdes sanguineas. Estudos em
laborat6rio mostraram que o carbendazim gera alguns efeitos em ratos como,
malformacéao, reducdo do peso fetal, diminuicdo da fertilidade e alguns tumores
(COUTINHO, et al. 2006; IPCS, 2006; BASF, 2006)

Os agrotoxicos de classificacdo toxicologica pertencentes a classe |
(classe mais toxica), como: metamidofds, endossulfam, fosmete, metomil (05
amostras NA), miclobutanil (03 amostras NA); foram encontrados sendo
utilizados em culturas nas quais o uso nao é permitido, caracterizando
negligéncia no uso de agrotoxicos. O modo de aplicacdo dos agrotoxicos
encontrados irregularmente  em diversas culturas como exemplos:
endossulfam, fosmete e metamidofds; é exclusivamente tratorizado devido a

elevada toxicidade. Exemplificando neste caso, o morango, uma cultura de
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pequeno porte em que foi encontrado residuos dos agrotoxicos fosmete e
metamidofds, sugere-se que o0s produtores rurais estejam utilizando o
equipamento costal, ndo recomendado, expondo-0s a intoxicagcdo direta.
RECENA et al. (2006), observaram que a populacao rural, de cidades do Mato
Grosso do Sul onde a atividade agricola € intensa, apresentou altas taxas de
intoxicagdo por agrotoxicos. Em geral, a intoxicagédo € condicionada por fatores
tais como os observados no presente estudo como o uso inadequado dos
agrotoxicos, a alta toxicidade de certos produtos, a falta de utilizacdo de
equipamentos de protecdo individual, sendo agravados pelo baixo nivel
socioecondmico e cultural da grande maioria desses trabalhadores, destacando
a importancia do nivel de escolaridade sobre a prevaléncia das intoxicacdes
(OLIVEIRA-SILVA et al., 2001).

Com relacéo a rastreabilidade, no programa PARA as coletas sao feitas
em supermercados, e se observa uma dificuldade na rastreabilidade pois a
nota fiscal denomina como produtor o distribuidor no CEASA. Diante disso,
surgiu o programa estadual paralelo e complementar ao PARA, iniciativa do
Ministério Publico do Estado/SC com parceria da Vigilancia Sanitaria, CIDASC
(Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina),
CEASA/SC, EPAGRI (Empresa de Pesquisa Agropecuaria e Extensdo Rural de
Santa Catarina) e INMETRO/SC, realizado diretamente no CEASA com o
principal objetivo de rastrear o problema identificando sua origem, e resultando
em acbes corretivas e educativas na cadeia primaria. Com a implantacao de
coletas no Ceasa foi observada melhoria na rastreabilidade das horticolas, no
entanto, ainda representa um valor baixo, em pouco mais que a metade do
total de amostras dos monitoramentos € possivel apontar a origem da
producdo. Acredita-se que as acbes de rastreabilidade com rotulagem
identificando a procedéncia das horticolas seja hoje um dos maiores desafios

no combate do uso indiscriminado de agrotoxicos.

3.2. Controle higiénico-sanitaria de moluscos bivalve
3.2.1. Historico

As pesquisas sobre molusco bivalve iniciaram no ano de 1983. Em 1985
foi criada a Associacdo Catarinense de moluscos. No ano de 1987 iniciaram-se

experimentos de ostras japonesas. As coletas de dados comecgaram no ano de
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1991, em 1995 foi implantado o SIF (Servigo de Inspecédo Federal) e em 1996
iniciou-se 0o monitoramento de agua e dos moluscos, nesse mesmo ano
ocorreu o 1° grande projeto destinado a aquicultura, assim alavancando para
construcdo de novas cooperativas, apoios do SEBRAE, EPAGRI, do Governo
de Santa Catarina. Novos programas em apoio a maricultura surgiram, como o
Programa nacional de desenvolvimento da maricultura em aguas da Unido. E
finalmente em 2012 foi publicado pelo Governo Federal a 12 Instituicao

Normativa interministerial do MAPA e MPA.

3.2.2. Estatisticas da producao de moluscos

A produgdo mundial de moluscos em 2006 foi de aproximadamente
143.600.000 toneladas. O aumento da producdo foi do ano de 2012 foi de
16,75% em relacéo a 2010.

O maior produtor de moluscos em Santa Catarina € o municipio de

Palhoca, seguido por Penha e depois por Bombinha.

3.2.3 Cultivo

O tipo de cultivo Suspenso fixo é parecido com “parreiras de uva”, nao
sdo os mais indicados, pois parte da “parreira” fica suspensa sob a agua, onde
aves pousam e depositam seus excrementos sobre ela, assim contaminado

também a agua, que por sua vez contaminam os moluscos.

Figura 1: Cultivo Suspenso fixo

O tipo Long Line é utilizado para aguas mais profundas (indicado para
agua a partir de 3 metros de profundidade e regiées mais abertas) , este € o

método mais utilizado em Santa Catarina.
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Figura 2: Cultivo Long Line

3.2.4. Comércio de Moluscos

Fazendo analogia com as carnes, antigamente, como 0 monitoramento
de carnes em geral era falho, por conseqiiéncia sua qualidade também era,
hoje em dia temos carnes de boa qualidade, pois sabendo a origem
(rastreabilidade), sua vida de prateleira, sabemos que foram inspecionadas
pelo SIF, SIE e SIM, os moluscos também precisam de atencdo quanto as
condi¢cdes em que sdo submetidos, pois o controle ainda é fraco (condi¢bes de
desconche em local inapropriado, transporte sem refrigeracdo, sem inspecao,
sem sabermos a origem, etc.), as intoxicagcdes sdo riscos muito grandes a
populacdo. O propdsito é incentivar restaurantes, peixarias e pescadores a se
regulamentarem para que fiqgue mais facil o controle e rastreabilidade desses

moluscos.

3.2.5. Monitoramento de algas toxigénicas, ficotoxinas e microbiolégico em
Santa Catarina

A &rea monitorada hoje chega a 695 maricultores, distribuidos em 12
municipios de Santa Catarina.

Nas ultimas décadas tem-se observado um aumento na incidéncia de
eventos nocivos causados por algas. O aumento se refere ndo s6 em nimero e
sua distribuicdo geografica, mas também em viruléncia. Regides até entéo livre
de problemas, passaram a apresentar floracbes de organismos nocivos e
regides onde os eventos eram raros, estes passaram a ter maior frequéncia.

Os principais motivos para o aparente aumento incluem:

a) aumento no interesse cientifico

b) na utilizacdo de areas costeiras para a aquicultura
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c) eutrofizacdo dos ecossistemas costeiros

d) alteracdo em condi¢cfes padrdes climaticos

e) transporte de cistos de em agua de lastro ou translocacéo de estoque
de organismos para fins de aquicultura.

Este cenario fez com que diversas acfes tenham sido desencadeadas
no ambito da pesquisa, do monitoramento, da legislacdo e do manejo de
recursos a nivel internacional, em diferentes regides do globo, como exemplo a
formacéo de grupo de estudos na Comisséao internacional de Oceanografia da

UNESCO sobre algas nocivas

3.3. Intoxicagdes por produto de limpeza da fabrica Papenborg Laticinios

Foi acompanhado o processo de interdicdo temporaria da empresa
Papenborg Laticinios, assim impedindo a venda de leites e seus derivados até
gue o problema se resolvesse, 25 criangas e um adulto foram internados por
suspeita de intoxicacdo pela ingestdo do leite “Holandés”, as criancas
apresentavam a regido peitoral arroxeada, esse sintoma da intoxicacdo é a
cianose, ou seja, mudanca da coloracdo da pele para tons e de azul e roxo,
principalmente na ponta dos dedos, embaixo das unhas, e ao redor dos labios.
Isso ocorre por uma reagdo no sangue causada por residuos de nitrito.

Laudos preliminares produzidos em laboratério pela Universidade
Federal de Santa Catarina (UFSC) apontaram presenca de nitrito até dez vezes
superior ao maximo tolerado em amostras de leite pasteurizado produzido pela
empresa. A provavel causa do nitrito no leite seria o residuo de produto de

limpeza.

3.4. Intoxicagdo pelo derramamento de oleo PCB na Tapera em
Florianopolis

Ao final de Dezembro de 2012, foi atendida uma denuncia que 6leos de
transformadores da CELESC teriam vazado na regido da Tapera em
Floriandpolis (vazamento de aproximadamente 12 mil litros de 6leo dos
transformadores), esse acontecimento por sua vez, tivera grande impacto ao
meio ambiente, pois 0 Oleo que vazou, é toxico, remete a muitos sintomas e
pode ser cancerigeno. O local pertence a UFSC (Universidade Federal de

Santa Catarina), ja atingiu o lencol freatico, dois corregos préximos ao local e
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existe risco de chegar ao mangue. Alguns animais, como cobras, foram
encontrados mortos nas imediagfes. Até o0 momento ndo foi encontrado um
laboratorio no Brasil que faca analise quantitativa de PCB no pescado.

Boias estdo sendo colocadas pelos bombeiros nos corregos afetados
para impedir que a grande quantidade de 6leo chegue ao mangue. A drenagem

do solo também esta sendo realizada.
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4. Comentarios e conclusdes

A Diretoria de Vigilancia do Estado de Santa Catarina, que concedeu o
estagio que foi realizado, proporcionou-me uma oportunidade incrivel, de
grande valia para meu futuro como Engenheira de Alimentos, fazendo-me
analisar, pesquisar e discutir sobre legislacbes, programas que os vigilantes
coordenam, denuncias de surtos diversos que precisam ser resolvidos
imediatamente.

Assim, havendo a coneccdo dos assuntos na pratica o que foi estudado
durante a graduacao, ampliando a visédo, agregando conhecimentos na area de
controle de qualidade e das legislacfes aplicadas.

A parceria dos colaboradores da Diretoria durante o periodo de estagio
foi indispensavel para o sucesso do desenvolvimento das pesquisas.

Por fim, o estagio realizado na Diretoria de Vigilancia do Estado de
Santa Catarina foi muito importante para minha experiéncia profissional, pois

visivelmente houve amadurecimento, acréscimo e trocas de conhecimentos.
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6. Anexos

Anexo |: Tabela quantitativa do programa de agrotoxicos PARA dos anos de

2010, 2011 e 2012 juntos.

Para
[Produto Satisfatério [Insatisfatério | Total

Maga 17 1
Feijao 13 1
Arroz 22 1
Batata 6 0
Uva 10 2
Mamaéao 12 2
Alface 18 3
Tomate 15 1
Pepino 14 12
Cenoura 12 12
Morango 8 27
Pimentéao 2 14
couve 2 4
cebola 5 1
beterraba 4 2
laranja 11 4
abacaxi 13 2
repolho 6 0
manga 6 0

18
14
23

12
14
21
16
26
24
35
16

(23]

15
15

()]

% insatisfatério
6%
7%
4%
0%
17%
14%
14%

6%
46%
50%
7%
88%
67%
17%
33%
27%
13%

0%

0%

Anexo |I: Grafico quantitativo do programa de agrotoxicos PARA dos anos de

2010, 2011 e 2012 juntos.

PARA 2010,2011 e 2012

B Satisfatorio
Insatisfatorio
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Anexo llI: Tabela quantitativa do programa de agrotoxicos PARINHA dos anos

de 2010, 2011 e 2012 juntos

Parinha

Maca
Batata
Uva
Mamaéao
Alface
Tomate
Pepino
Cenoura
Morango
Pimentao
couve
cebola
beterraba
banana
laranja
repolho

12

11
23

16
17

12
10

12
12

NOOR R ®PERE

1
1

S

O W wEr O

Total

5

8
20

5
12
29
15
20
31
18
20
10
10
15
15

5

% insatisfatorio
20%
13%
40%
20%

8%
21%
60%
20%
45%
78%
40%

0%
10%
20%
20%

0%

Anexo 1V: Gréafico quantitativo do programa de agrotéxicos PARINHA dos anos

de 2010, 2011 e 2012 juntos.

PARINHA 2010, 2011 e 2012

B Satisfatorio
B Insatisfatrio

27




Anexo V: Tabela quantitativa dos programas de agrotoxicos PARA e PARINHA
dos anos de 2010, 2011 e 2012 juntos

[Produto Satisfatério | Insatisfatério | Total
Maca 21 2
Feijao 13 1
Arroz 22 1
Batata 13 1
Uva 22 10
Mamaéao 16 3
Alface 32 4
Tomate 38 7
Pepino 20 21
Cenoura 28 16
Morango 25 41
Pimentao 6 27
couve 14 12
cebola 15 1
beterraba 13 3
banana 12 3
laranja 23 7
abacaxi 13 2
repolho 11 0
manga 6 0

23
14
23
14
32
19
36
45
41
44
66
33
26
16
16
15
30
15
11

% insatisfatério
9%
7%
4%
7%
31%
16%
11%
16%
51%
36%
62%
82%
46%

6%
19%
20%
23%
13%

0%

0%

Anexo VI: Gréfico quantitativo dos programas de agrotéxicos PARA e

PARINHA dos anos de 2010, 2011 e 2012 juntos

45

PARA+PARINHA (2010, 2011 e 2012)

B Satisfatorio
O Insatisfatorio
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Anexo VII: Tabela quantitativa dos programas de agrotoxicos PARA e
PARINHA do ano de 2012

IBICHUEINNN satisfatorio Ysatisfatério
pimentao (5) 1 4 5 20% 80%
morango (29) 11 18 29 38% 62%
couve (5) 2 3 5 40% 60%
uva (15) 7 8 15 47% 53%
pepino (16) 8 8 16 50% 50%
laranja (14) 9 5 14 64% 36%
cenoura (19) 15 4 19 79% 21%
banana (10) 8 2 10 80% 20%
mamao (5) 4 1 5 80% 20%
maca (17) 15 2 17 88% 12%
abacaxi (9) 8 1 9 89% 11%
tomate (12) 11 1 12 92% 8%
alface (8) 8 0 8 100% 0%
arroz (10) 10 0 10 100% 0%
batata (5) 5 0 5 100% 0%
beterraba (5) 5 0 5 100% 0%
cebola (5) 5 0 5 100% 0%
repolho (5) 5 0 5 100% 0%

Anexo VIII: Grafico quantitativo dos programas de agrotoxicos PARA e
PARINHA do ano de 2012

O Satisfatorio
" B Insatisfatorio
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Anexo IX: Certificado de participacdo da palestra sobre controle higiénico-

sanitaria de moluscos bivalve

29



Governo do Estado de Santa Catarina .
Secretaria d tado da Agricultura e da Pesca
Empresa de Pesquisa Agropecuéria e Extensio Rural de Santa Catarina

gecéetanﬁ de Eztado %a Sdade - : e :

istema Unico de Saide i . - gk .

Superintendéncia de Vigilincia em Sadide =" VIGILANCIA Goserno d

Dnrgtona de Vigildncia Sanitiria T SANITARIA SHANTA em'n
o o

CERTIFICADO .,

Certificamos qu& KAREN AYA ONISHI participou do evento
CURSO SOBRE COMERCIO DE MOLUSCOS BIVALVES PARA
FISCAIS DE VIGILANCIA SANITARIA, realizado no dia 29 de
Novembro de 2012, com carga horaria de 8 horas, na Epagri -
Centro de Desenvolvimento em Aqiiicultura e Pesca.

obson Ventura de Souza
Coque ador do Evento

¥

o

Conteuido Programatico

Histérico da produgdo de moluscos bivalves em Santa Catarina

Entendendo ¢ comércio legal de moluscos bivalves

O papel das diferentes instituicdes na fi scahzag:ao da cadeia de comércio de

moluscos

As regras para a comercializacdo da matéria-prima e a atuacdo ﬁa Cidasc na
fiscalizag&o de fazendas marinhas e de transito de matéria-prima

As regras para o processamento de moluscos bivalves e a atuago do Servigo de
Inspegdo na fiscalizagdo das industrias

As regras para a comercializag8o de produto final e a atuagéo da VISA na
fiscalizac&o de estabelecimentos comerciais e de transporte de produtos a base de
moluscos bivalves

As acBes da VISA no plano de ac¢&o de Santa Catarina para a formalizag&o do comércio

o

Instrutores

Alex Alves dos Santos - Msc.; Robson Ventura de Souza - Msc Leticia C. Teixeira - Msc.; lara Rodrigues
Silveira - Médica Veterinaria; Pedro M. Sesterhenn - Médico Veterinario

s

Data de emiss&o: 29/11/2012 ’ ' [ Certificado registrado sob no. 5451/2012
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